[bookmark: _GoBack]Варианты заданий для контрольной работы
по дисциплине «Оборудование предприятий общественного питания»

Вариант 1

1. Классификация и структура машин. Основные требования, предъявляемые к машинам и механизмам предприятий общественного питания. Классификация торгово-технологического оборудования.
2. Машина для нарезки овощей МРО 50-200. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
3. Овощерезки дисковые типа МРО50-200. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
4. Задача: Определить передаточное число клиноременной передачи, если n1=1500 об/мин, n2=300 об/мин. Начертить схему в соответствии с полученными данными и обозначьте основные части.

Вариант 2

1. Машина для очистки картофеля типа МОК. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
2. Машина для нарезки овощей МРО-1000. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
3. Машина для протирания овощей МП-800. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
4. Задача: Определите производительность картофелечистки, если Д рабочей камеры – 0,4м., высота – 0,4м., время загрузки – 0,2м., время очистки – 2мин. Начертите кинематическую схему МОК.

Вариант 3

1. Мясорубка МИМ-250. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
2. Котлетоформировочная машина МФК-2000. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
3. Тестораскаточная машина МТР-60М. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
4. Задача: Определите производительность хлеборезки, если масса хлеба – 800г., время загрузки – 8сек. и выгрузки – 8сек., толщина отрезаемого куска – 8мм., длина хпеба – 200мм., частота вращения ножа – 200об/мин. Начертите кинематическую схему АХМ-300Т.

Вариант 4

1. Взбивальная машина МВ-35М. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
2. Поточно-механизированая линия ПЛСК-800, устройство (схема), краткая характеристика машин, входящих в линию.
3. Посудомоечная универсальная машина непрерывного действия МПУ-2800. Назначение, устройство (схема), принцип действия.
4. Задача: Определите производительность машины для нарезки гастрономических товаров, если известно, что масса загружаемого продукта – 500г., длина – 30см., толщина ломтика – 5мм., число резов – 45 в мин. Начертите кинематическую схему МРГ 300А.

Вариант 5

1. Машина для нарезки овощей МРО-50-200. Правила безопасной эксплу-атации машины, укажите неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
2. Машина для нарезки вареных овощей МРОВ-160. Правила безопасной эксплуатации машины, укажите основные неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
3. Мясорубка ММП-11-1. Правила безопасной эксплуатации машины, основные неисправности, возникающие при работе.
4. Задача: Определите производительность котлетоформировочной машины при частоте вращения формировочного стола n=0,2c, и числа вращений – 3. Начертите кинематическую схему МФК-2240 или 2000.

Вариант 6

1. Механизм для измельчения сухарей МИП-11-1. Правила безопасной эксплуатации машины, укажите основные неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
2. Машина для просеивания муки МПМ-800. Правила безопасной эксплу-атации машины, укажите неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
3. Тестомесильная машина ТММ-1М. Правила безопасной эксплуатации машины, укажите неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
4. Задача: Рассчитать объем котла и подобрать котел соответствующей вместимости для варки каши гречневой рассыпчатой на 80 порц, каши рисовой вязкой на 100 порц.

Вариант 7

1. Взбивальная машина МВ-6. Правила безопасной эксплуатации машины, укажите неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
2. Подъёмно-транспортное оборудование. Классификация подъёмно-транспортного оборудования. Краткая характеристика лифтов. Правила безопасной эксплуатации лифтов.
3. Машина для нарезки гастрономических продуктов МРГ-300А. Правила безопасной эксплуатации машины, укажите неисправности, возникающие при работе и способы их устранения.
4. Задача: Определить передаточное число двухступенчатого коническо- цилиндрического редуктора если ί1=3, частота вращения промежуточного вала равна 220 об/мин, а выходного 110 об/мин. Начертить схему в соответствии с полученными данными и обозначьте основные части.

Вариант 8

1. Посудомоечная универсальная машина периодического действия МПУ-700. Правила безопасной эксплуатации машины, укажите неисправности, возни-кающие при работе и способы их устранения.
2. Сравните универсальные кухонные машины П-II-1 и ПУВР, опишите их общие и отличительные особенности.
3. Тестомесильная машина.ТММ-15. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
4. Задача: Определить передаточное число двухступенчатого цилиндрического зубчатого редуктора и частоту вращения промежуточного вала, если n1=1200 об/мин, n3=150 об/мин, z1=15, z2=30. Начертить схему в соответствии с полученными данными и обозначьте основные части.

Вариант 9

1. Сравните картофелеочистительные машины типа МОК-125 и КНА-600м опишите их общие и отличительные особенности.
2. Сравните механизмы для нарезки овощей МОП-11-1 и МС-28-100. Опишите их общие и отличительные особенности.
3. Сравните машины для нарезки овощей МИСО и МИВП-М. Опишите их общие и отличительные особенности.
4. Задача: Определите частоту вращения входного и промежуточного валов двух-ступенчатого зубчатого редуктора, если n3=170об/мин., ί=8, z1=16, z2=32. Начертите схему в соответствии с полученными данными и обозначьте основные части.

Вариант 10

1. Сравните мясорыхлители МРП-11-1 и МРМ-15. Опишите их общие и отличительные особенности.
2. Сравните просеиватели муки МПМ-800 и МПМВ-300. Опишите их общие и отличительные особенности.
3. Оборудование для фасования и упаковывания твердых пищевых продуктов20.	Оборудование для фасования и упаковывания твердых пищевых продуктов
4. Задача: Определите передаточное число двухступенчатого цилиндрического зубчатого редуктора, если ί1=2, z3=40, z4=120. Начертите схему в соответствии с полученными данными и обозначьте основные части.

Вариант 11

1. Классификация и структура машин. Основные требования, предъявля-емые к машинам и механизмам объектов общественного питания.
2. Универсальные кухонные машины общего назначения. Устройство, комплектация, правила безопасной эксплуатации.
3. Овощеочистительная машина МОК-125/250. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
4. Задача: Сравните тастомесильные машины ТММ-1М и «Тасема» . Опишите их общие и отличительные особенности.

Вариант 12

1. Котлетоформовочная машина МФК-2000. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
2. Просеиватель МПМ-800. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
3. Просеиватель МПМВ-300. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
4. Задача: Сравните механизм для измельчения орехов МДП-11-1 и кофемолку МИК. Опишите их общие и отличительные особенности.

Вариант 13

1. Весы, назначение, классификация, требования к весам. Устройство настольных циферблатных.
2. Контрольно-кассовые машины, принципиальная схема устройства, правила эксплуатации.
3. Значение механизации погрузочных работ, классификация подъёмно-транспортных работ.
4. Задача: Сравните взбивальные машины МВ-6 и МВП-11-1. Опишите их общие и отличительные особенности.

Вариант 14

1. Взбивальная машина МВ-6. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
2. Хлеборезка АХМ-300Т. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
3. Машина для нарезки гастрономических продуктов МРГ-300А. Назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
4. Задача: Сравните тестомесильные машины МТМ-15 и МТИ-100. Опишите их общие и отличительные особенности.

